
BURGER

Jausen- &
Getränke

Karte



 0,75 l 1/8 l   
Welschriesling (O)

Weißburgunder (O)

Morillon (O)

Scheurebe (O)

Sauvignon Klassik (O)

Sauvignon Pönberg (O)

Muskateller (O)

Zweigelt Klassik (O)

Zweigelt Exklusiv (O)

Wilder Hund (Uhudler) (O)

Auslese (Sauvignon) (O)

Genauere Angaben über die Weine fi nden Sie in unserer Weinkarte

Qualitätsweine

Landwein weiß (O)  
Landwein rot (O)  
Landwein rosé (O)  
Sturm (nach Saison)  

Liter Weine



Apfelsaft  
Traubensaft  
Pfi rsichnektar  
Holunderblütensaft (gespritzt)  
Mineral  

Liter Alkoholfrei

Mischung weiß - rosé - rot - Sturm (O) 1/4 l 
Uhudler- / Schilchermischung (O) 1/4 l 
Muskatellermischung (O) 1/4 l 
Weine weiß - rosé - rot (O) 1/4 l 
Sturm (nach Saison) (O) 1/4 l 
Sturm (nach Saison) (O) 1/8 l 
Kaisermischung (Apfelsaft/Wein) (O) 1/4 l 
Apfelsaft gespritzt 1/4 l 
Traubensaft gespritzt 1/4 l 
Pfi rsichnektar gespritzt 1/4 l 
Mineralwasser 1/4 l 
Holunderblütensaft 1/4 l 
Kaisermischung (Apfelsaft/Wein) (O) 1 l 
Mischung (O) 1 l 

Off ene Getränke



 klein normal

Käsebrot  
frisches Bauernbrot mit Butter bestrichen, 
belegt mit Edamer und Garnierung (A, C, G, H, M)

Jeromebrot  
frisches Bauernbrot mit Butter bestrichen
belegt mit Jerome und Garnierung (A, C, G, H, M)

Käseteller mit Nussbrot  
mit Edamer, Jerome, Emmentaler, Traungold, 
Portion Topfen, Camembert, Pikant zum Streichen, 
fein garniert (A, C, E, G, H, M)

Käsejause

klein normal
Brettljaus’n  
mageres Geselchtes, gebratenes Brüstl, 
Leber- und Verhackertaufstrich, Selchwürstl, 
reich garniert mit Käse, Ei, Gurkerl, 
Kren und Bauernbrot (A, C, G, L, M)

Brüstl mit Bauernbrot u. Bratlfett  
feine gebratene Schweinsbrüstl-Schnitte 
garniert mit Pfeff eroni, Ei, Kren und Senf (A, C, L, M)

Geselchtes Brüstl  
magere geselchte Schweinebrüstl-Schnitte garniert
mit Gurkerl, Ei, Kren, Senf und Bauernbrot (A, C, M)

Brüstlbrot  
frisches Bauernbrot fein bestrichen mit 
Bratlfett’n, belegt mit fein aufgeschnittenem 
magerem Schweinsbrüstl, garniert mit Käse, 
Ei, Kren und Gurkerl (A, C, L, M)

Zum Jausnan!



Zum Jausnan!
 klein normal

Arminjause 
fein aufgeschnittenes Schweinsbrüstl mit
deftiger Bratlfett’n und Jeromekäse, garniert
mit Ei, Gurkerl und Bauernbrot (A, C, L, M)

Belegtes Fleischbrot 
frisches Bauernbrot mit magerem Geselchten,
garniert mit Käse, Ei und Gemüse (A, C, G, L, M)

Fifty-Fifty-Brot 
frisches Bauernbrot zur Hälfte mit belegt mit
aufgeschnittenen Geselchten und Schweinsbrüstl,
garniert mit Käse, Ei, Kren und Gurkerl (A, C, G, L, M)

Selchwürstl mit Bauernbrot
Hauswürstl garniert mit Senf, Kren und Verhackert (A, C, G, M)

Häuferl mit Bauernbrot
roh geselchtes Karree fein aufgeschnitten mit  
Butter, garniert mit Ei, Kren und Gurkerl (A, C, G, M)

Karreebrot 
frisches Bauernbrot mit Butter bestrichen, belegt
mit fein geschnittenem Karree und Kren (A, C, G, M)

Genussteller mit Bauernbrot
fein geschnittenes Karree und Käse mit Topfen-
aufstrich, garniert mit Ei, Kren und Gemüse (A, C, G, M)

Kulmlandplatte für 2 Personen
Fein geschnittenes Karree, mageres Geselchtes, Brüstl 
und Käse, Frischkäsebällchen, reichlich garniert mit 
Gemüse und Aufstrichen (A, C, G, M)



Leberbrot oder Verhackertbrot
Liptauerbrot oder Kürbiskernbrot  
oder Bratlfett’nbrot
Aufstrichteller  
verschiedene Aufstriche, dazu 
frisches Bauernbrot

Aufstrichbrote (A, C, G, H, L, M, O)

Kinderjause
Lausbubenjause (kl. Brettljause) (A, C, G, L, M)

Extrawurstbrot 
frisches Bauernbrot mit Butter bestrichen, 
Extrawurst und Ei (A, C, G)

Butterbrot mit Ei (A, C, G)

Saure Extrawurst 
Ei, Essig und Kernöl mit Bauernbrot (A, C)

Extra Portion: Ei (C), Gurkerl, Pfeff eroni 

Zum Jausnan!
 klein normal

Energieweckerl 
Sesamweckerl geteilt, zur Hälfte mit Butter bestrichen und
Karree belegt, die andere Hälfte mit Topfenaufstrich und feinem 
Käse belegt, sehr reichlich mit Gemüse und Ei garniert (A, C, G, L, M)

Käsestangerl der Vielfalt 
frisches Käsestangerl geteilt, mit Butter bestrichen
und nach Wahl mit Fleisch, Wurst oder Käse belegt,
garniert mit Gemüse und Ei (A, C, G, H, M)



 klein normal

Saure Bohnen mit Bauernbrot
Käferbohnen mit Zwiebel oder Kren, mit Ei 
garniert, mariniert mit Essig und Kernöl (A, C)

Presswurst mit Bauernbrot
3 Scheiben Presswurst mit Zwiebel und Ei, 
mariniert mit Essig und Kernöl (A, C, L, M)

Presswurst mit Bohnen 
2 Scheiben Presswurst und eine Portion 
Käferbohnen mit Zwiebel, Ei, mariniert mit Essig
und Kernöl dazu frisches Bauernbrot (A, C, L, M)

Hausteller mit Bauernbrot
1 Scheibe Presswurst, Tirolerwurst fein 
aufgeschnitten, Rindfl eisch, Indianerbohnen, 
Zwiebel, Ei, reichlich garniert mit Gemüse,
mariniert mit Essig und Kernöl (A, C, G, L, M)

Saures Rindfl eisch mit Bauernbrot
fein aufgeschnittenes Rindfl eisch mit Zwiebel 
und Ei, mariniert mit Essig und Kernöl (A, C, L, M)

Saures Rindfl eisch mit Schafkäse 
fein aufgeschnittenes Rindfl eisch mit Zwiebel 
und Ei, mariniert mit Essig und Kernöl mit Bauernbrot (A, C, L, M)

Frischkäsebällchen auf Salat 
Frischkäsebällchen von der Hofmolkerei Thaller (G)

Steirsicher Wurstsalat 
in Streifen geschnittene Extrawurst mit Käse, Zwiebel, 
Essig und Ei, dazu Bauernbrot (A, C, G, L, M)

Eiersalat mit Brauernbrot
3 Eier aufgeschnitten mit Zwiebel, 
mariniert mit Essig und Kernöl (A, C)

Saure Gerichte



Ganzjähriger Abhof - Weinverkauf

Zum Naschen - Riesen Germspeisen

Frische Topfengolatsche (A, C)

Nusskipferl (A, C, H)

Strauben (A, C)

Chips, Soletti (O)

Erdnüsse (E)

Schokobrezerl (G)

Wünschen Sie eine 
Kellerführung mit 
Verkostung in der 

Vinothek, bitten wir um 
Voranmeldung.



Welschriesling (O)

Weißburgunder (O)

Morillon (O)

Scheurebe (O)

Sauvignon Klassik (O)

Sauvignon Pönberg (O)

Muskateller (O)

Zweigelt Klassik (O)

Wilder Hund (Uhudler) (O)

Auslese (Sauvignon) (O)  

Verkaufspreis Qualitätsweine 0,75 l

Landwein weiss (O)

Landwein rot (O)

Landwein rosé (O)

Verkaufspreis Landweine 1 l

Auslese (Sauvignon) (O)  

Verkaufspreis Qualitätsweine 0,5 l



Wir danken
für Ihren Besuch 

und wünschen eine 
gute Heimfahrt

Fam. Burger
mit Team

Ende Februar bis Ende April, 
Anfang September bis Anfang Dezember

Freitag, Samstag ab 15:00 Uhr
Sonntag, Feiertag ab 14:00 Uhr

Buschenschank-Öff nungszeiten

Weingut-Buschenschank Burger
Gschmaier 84, 8265 Großsteinbach, Tel./Fax: 03386/8602

www.burger-weine.at     info@burger-weine.at

Allergeninformation 
A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Ei
D Fisch
E Erdnuss

F Soja
G Milch oder Laktose
H Schalenfrüchte
L Sellerie
M Senf
N Sesam

O Sulfi te
P Lupinen
R Weichtiere

Alle Angaben nach besten Wissen 
und Gewissen, Irrtümer vorbehalten.

Für Hochzeiten, Feiern u.v.m.
Unsere Räumlichkeiten stehen auch außerhalb der 

Öff nungszeiten auf Anfrage zur Verfügung.

Alle unsere Produkte (Fleisch, Kernöl, Brot, 
Eier, Kren, Bohnen) kommen von Produzenten 

aus der Region.


